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카바레식당

ERICA캠퍼스 정문 근처 카레 전문 식당 (춤추는곳 아님)

정문 도보 3분. 구글지도 보기 : https://goo.gl/maps/8ydrgiYWFjo
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음식 맛 또는 특징
기본 카레가 걸죽하지 않고 물이 많이 들어가 있지만 맛은 매우 강한편이며, 감자와 소량의 고기, 파 이외는 들어가
지 않음.

1인 1 쟁반. 넓적한 접시(음식 떠먹기 어려움)에 음식이 담아져 나오며, 소량의 고구마샐러드, 단무지, 깍두기, 묽은
우동국물이 함께 나옴

운영
운영시간 : 오전 10시30분 ~ 오후 3시, 오후 4시~오후 9시 30분 (오후 3~4시는 휴식시간) 마지막 주문 :
오후 8시30분
주문 절차 : 자리를 골라 앉아 메뉴판을 본다 - 카운터에서 주문하고 계산한다 (선불) - 스크린에 주문 번호
가 나오면 받아간다 - 다 먹은 후 쟁반을 그대로 두고 나온다.(물은 셀프)
벽이나 보이는 곳에 메뉴판 없음. 테이블 위에 메뉴판을 통해서만 확인 가능
인테리어나 메뉴 시스템(스크린) 등이 매우 세련됨 (주인이 나이가 좀 있으신 어르신이지만 뭔가 최신 컨설팅
을 받은 느낌)

메뉴
(단위 : 천원)

구분 메뉴 금액 비고 구분 메뉴 금액 비고
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카레

브라운카레 6.0 우동 날치알크림우동 8.0
브라운카레 우동 6.5

치즈 나베

치즈 칠리 치킨 8.0
코코넛 크림 카레 7.0 치즈 칠리 쉬림프 8.0
코코넛 크림 카레 우동 7.5 치즈 칠리 돈까스 8.0
레드 핫 카레 7.0 치즈 칠리 고로케 8.0
레드 핫 카레 우동 7.5

크림 나베

크림 치킨 8.0

(카레토핑)

계란 후라이 0.5 크림 쉬림프 8.0
모짜렐라치즈 1.5 크림 돈까스 8.0
고로케(3p) 2.0 크림 고로케 8.0
치킨텐더(3p) 2.0

추가메뉴

고로케(3p) 2.0
왕새우튀김(2p) 2.5 왕새우튀김(2p) 2.5
돈까스 3.0 타코야끼(4p) 1.5
타코야끼(4p) 1.5 치킨가라아게(4p) 2.0
차슈 3.0 치킨텐더(3p) 2.0
치킨가라아게(4p) 2.0 돈까스 3.0
공기밥 추가 1.0 차슈 3.0
우동사리 추가 1.5 콜라, 사이다 1.5

덮밥

가츠동 6.5 돈까스덮밥
규동 6.5 소고기덮밥
차슈동 7.0 일본수육덮밥
사케동 9.0 생연어덮밥

치즈 칠리 나베 : 칠리소스 + 토마토소스 + 모짜렐라 치즈를 자박하게 끓여 만든 소스 위에 튀김을 올린 메
뉴
크림 나베 : 2시간을 끓여 만든 크림소스에 튀김을 올린 메뉴

사진
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